
 

 
 
 

 

 
可倾式炖炒锅 

厨房里的主力烹饪设备 

 
 

 
 

品质恒久如一 

信赖一生所托 

 



 

思考另一种可能性…… 

为什么选择可倾式炖炒锅？ 
在厨房里，很难找到比可倾式炖炒锅功能更丰富的烹饪设备，它可以用来

煎扒肉类、蒸煮蔬菜、米饭、炖汤、熬制酱汁等各种食品菜谱，而不需要

用到其他几种或更多厨房设备。 
Cleveland 可倾式炖炒锅的特别之处在于结合了宽大、平整的烹饪面和具有

一定深度的立体容量，可同时兼作传统汤锅、西餐炉具、汤锅、蒸箱以及

烤箱之用，且弹簧锅盖带有可调式排气口。 

大小产量均可胜任 
平整、宽大的锅底可用于煎制培根、鸡蛋、汉堡肉饼、肉排、奶酪或作为

配用扒炉；也可用来炖煮汤类、熬制酱汁或煎制鸡肉、鱼类及其他肉类。

锅体深达 9"(228mm)，有效减少了油脂、水汽等溅射。使用带孔蔬菜蒸

篮，可蒸制蔬菜、米饭；使用带孔炖煮搁板则可制作炖菜等。 

节约时间和人力 
相比传统炉具小份烹饪，通过批量制作将备菜及烹饪时间缩短一半以上。 

节省能耗 
固态恒温温控系统准确地控制着炖炒锅的能源供应。能效高于传统开口

炉，预热速度也快于大多数商用烹饪设备。 

提升工作场所安全性 
易于倾摇的可倾式锅体设计，可直接把食物倒进 GN 盘或其他容器内，而

无需举起沉重的锅具。 

易于清洁保养 
不需要端起或移动炖炒锅，也不需要洗刷锅具。选装的水龙头或预冲洗花

洒，不仅提高了清洁效率也提升了厨房工作的安全性。 

 

早餐 

 

午餐 

 

晚餐 

 



满足各类烹饪需求…… 

   

PowerPan TM系列(T1) 
Cleveland PowerPanTM系列将可倾式炖炒锅

的性能和功能性带到了新的高度。作为商

用厨房内用途最多的烹饪设备，T1 系列炖

炒锅以其独特的功能性、更优异的性能和

能效著称。 
 5/8"(16mm)厚的不锈钢锅底有效防止曲

翘变形，喷砂处理后有效减少粘底 
 锅体内壁设有公升/加仑标记 
 带可调排气孔的弹簧盖 
 防溅射出料口 
 易于倾摇的手动倾倒轮(可选装带手动

超控功能的电动倾倒) 
 操作高度仅为 35"(889mm，从地面完成

面计)，易于使用、清洁 
 可调式电子恒温温控，加热范围 38-

232℃ 

桌上型系列 
Cleveland 桌上型可倾式炖炒锅，是干净清

洁、紧凑高效且先进的“一站式”烹饪设

备，可满足绝大多数食品制作需求，大大

减少传统厨房的工作负荷，其能效及多用

途性历经时间的考验。 
 整个烹饪面下方分布有铸铝加热管，

加热速度快且热量分布均匀 
 不锈钢锅体有效防止曲翘变形 
 防溅射设计 
 烹饪面经喷砂处理，有效减少粘底 
 可调式恒温温控，加热范围 80-218℃ 
 加热速度快、回温时间短 
 全不锈钢结构，经久耐用且易于清洁 
 带可调排气孔的手提盖 
 用于坐台安装的卫生底座 

DuraPan TM系列(TR) 
Cleveland DuraPanTM系列可倾式炖炒锅不仅

为用户提供了卓越的功能性、价值性，还

继承了品牌的高性能和高可靠性。 
 5/8"(16mm)厚的不锈钢锅底有效防止曲

翘变形，喷砂处理后有效减少粘底 
 锅体内壁设有公升/加仑标记 
 带可调排气孔的弹簧盖 
 防溅射出料口 
 易于倾摇的手动倾倒轮(可选装带手动

超控功能的电动倾倒) 
 下沉式控制面板及加热区域经防水处

理，有效减少因清洁用水或打翻食物

而导致的损坏 
 正面为检修面，可完全抽拉的“抽屉

式”部件设计 
 可调式电子恒温温控，加热范围 38-

232℃ 

电力型   方形      
SEL30T1 110L 10kW SET10 40L 6.5kW    
SEL40T1 150L 15kW       

燃气型   圆形   燃气型   
SGL30T1 110L 90,000 - 125,000BTU SET15 56L  SGL30TR 110L 91,000BTU 
SGL40T1 150L 160,000 - 200,000BTU    SGL40TR 150L 130,000BTU 

使用 Cleveland 炖炒锅烹饪…… 

    
扒 

得益大尺寸烹饪面和准确的温

控，Cleveland可倾式炖炒锅可用

于包括奶酪三明治、松饼、油炸

馅饼、法式吐司或汉堡等食品

的扒制。 

煎 
可大批量煎制鸡肉、鱼肉或其

他肉类。锅体深达 228mm，尽可

能减少油脂溅射，油料可从出

料口或放汤阀倒出，操作简便。 

蒸 
配合带孔蒸篮，可像传统蒸箱

一样快速蒸制蔬菜或米饭。还

可用于炖煮、解冻、保温等。 

炖 
借助准确的温控，可文火煨制

或快速煮开汤类、炖菜、酱汁、

肉汁等。大尺寸出料口和平顺

的倾摇操作，可快速、便捷、安

全地将食物倒出炖炒锅。 
 



常用选配件及附件 

    
手提盖 隔水篦子 抽屉式下水 翻转式防溅围 
SET10 SCK10 SET10/SET15 FF15S 30/40 加仑型号 SLD ST28/ST5 使用 SD28(需 2 个)  

SET15 SCK15 30/40 加仑型号 FSSK 

  
  

翻转式防溅围 烤盘挂钩 
带孔炖煮搁板 水龙头 配套 SLD 使用 SGSLD-TR 落地式 PCS 

SET10 PP(需 1 个) 单冷 SPS 

  

SET15 PPR (需 1 个) 冷热 DPS 

30 加仑型号 PP (需 2 个) 

 

40 加仑型号 PP (需 3 个) 

 

不锈钢底座连下水抽屉 2”放汤阀 
SET10/SET15 ST28 落地型号 TD2SK 

注水器连水管 

 

 

单阀 SKFS 

带孔蔬菜蒸篮 VS 双阀 DKFS 

SET10/SET15 需 1 个 

 

30 加仑型号 需 2 个 不锈钢底座连下水抽屉 
40 加仑型号 需 3 个 (2)台 SET10/SET15 ST5 

    2”放汤组件 
  预冲洗花洒头   落地型号 DRAINPAN6 

  连水管 PRSS     
 
 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 
 


